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Efeito de Kappa Z sobre os aromas nos vinhos
brancos
Objetivo da prova

O objetivo da prova € obter aromas mais intensos nos vinhos através aplicagdes com Kappa Z. No
entanto, ndo se pretende alterar os aromas.

Dados gerais

Dados da parcela da prova:

Localizagdo da parcela: Franca — Aquitaine Variedade: Sauvignon blanc
Tipo de solo: Argiloso calcério

Em colaboragao com: Soufflet Vigne

Tratamentos

3 modalidades:
e Testemunha nao tratada
e Kappa Z: 2 aplicagoes de Kappa Z de 6 kg/ha desde o pintor.
e Produto competitivo

Resultados

Analise Organoléptica do vinho:

Testemunha Kappa Z Produto competitivo
S-3-(hexan-1-ol)-L-cisteina(pg/l) 22,9 35,7 30,6
S-3-(hexan-1-ol)-L-glutationa (ug/l) 58,6 94,5 81,1
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