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Kappa Z pour l’arôme  

du vin blanc 
 

L’objectif de l’essai est de renforcer (pas d’adapter) l’arôme du vin avec l’application 

de Kappa Z. 

 

1. Témoin 

2. Kappa Z: 2 applications de Kappa Z à 6 kg/ha en encadrement de la véraison. 

3. Produit concurrent 

Traitements 

L’objectif de l’essai 

 

France – Aquitaine    No. de l’essai:   2015-40 

Type de sol:   Argilo calcaire  En association avec: Soufflet Vigne 

Cépage:   Sauvignon blanc 

Informations générales 

 
Analyses organoleptiques des vins finis: 

 

 Témoin Kappa Z Produit concurrent 

S-3-(hexan-1-ol)-L-cystéine 

(ùg/l) 
22,9 35,7 30,6 

S-3-(hexan-1-ol)-L-

gluthathion (ùg/l) 
58,6 94,5 81,1 
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